
Für vollen Geschmack 

Temperiert Ihre Weine auf eine 
optimale Serviertemperatur

Aufbewahrung von geöffneten 
Flaschen bis zu 10 Tagen*



ZWEI FLASCHEN MIT IDEALER DEGUSTATIONSTEMPERATUR

Damit der Wein seine Aromen voll entfaltet und jede seiner 
Geschmacksnoten entwickelt, muss er mit der richtigen 
Temperatur serviert werden. So müssen Rotweine eine 
Temperatur von etwa 16°C besitzen, Weißweine oder Rosés 
in etwa 8°C.
Das exklusive System Wine Art bietet zwei unabhängige 
Fächer, um 2 Flaschen Rot- und/oder Weißwein richtig 
temperieren zu können.

Ihre angebrochenen Flaschen können wieder in eines der 
Wine Art-Fächer gesetzt werden. Dank dem innovativen 
Sauerstoffabsaugsystem wird Ihr Wein bis zu maximal 10 
Tage1 nach dem Öffnen vor Oxidation geschützt.
 

DIE GESCHMACKSQUALITÄT BLEIBT NACH DEM ÖFFNEN MEHRERE TAGE ERHALTEN

Wine Art… garantiert dank des Temperierungssystems eine optimalen Serviertemperatur Ihrer 
Weine… dank des Vakuumsystems bleibt der Geschmack Ihrer Weine erhalten und ermöglicht 
geöffnete Flasche nach Ihrem eigenen Rhythmus zu konsumieren. 

2 Farbkombinationen :

Maße HxBxT (mm): 478x245x248
Gewicht : 5,48 kg
Stromversorgung : Externer
Leistung : 70W
Raumtemperatur für den Betrieb : 18 - 30°C2 

VAKUUM-KONTROLLLEUCHTE

TEMPERIERUNGS-KONTROLLLEUCHTE

PROGRAMMWAHL 
LINKES FACH

PROGRAMMWAHL 
RECHTES FACH

BENUTZERFREUNDLICH 

TECHNISCHE DATEN

1- je nach Wein und Jahrgang 2- mit einer maximalen Feuchtigkeit von 50 %

Schwarz/Silber Schwarz/Weiß
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www.eurocave.com


